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Sfeterchenaid

RESTAURANT TRADITIONNEL

Au Téterchenais, neus Leus pPrepedend une cuidine tuo-

Netne cante vanuiée saua nowin teut le mende grice a

Neus tranaillens anec pludiewy preductewy lecaux
en conliuibuwond a écenemie de preoxvmile.

Tous nes plats ef nes deasents aent (ails maisen, cuidinges
aec aumeun el passdion.
Bes numénes sent inacnits a cété du deacniplif de nes
plats, s covieapendent aux allengenes dent vous Touw-
venes le tableau en dewniene page de ce menu.

Neus neatons a velne dispesitien el nous veud seuwhair
ey un agnéable mement.

Toule Péquipe du Telerchenaid

~



Guggestions de 5 fromages 3.6.7.9.1.14

Planche de la Men 15,90¢
Saumen el cvenelles 2.3.4.9.1

Dus de planche 15,90¢
Aux heix 2.3.4.6.7.9.41.14 g

Tuie de planche 16,906
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Entnées & Gailades

T 6,50¢€ .
e d'une aclade vente 1.3.6.9.14 = "“:

B 10¢ 15¢ —

Salade verte, oignens nouges, . o

toasts de chéwre chaud, tomates, noix el miel

1.3.6.7.9.1

S Ueaai 10,90€¢ 16,90¢ 1

Galade venle, oignens neuges, cencombres, |

Carndons, ceuf, dun, cveulens, lemaltes, cn ome,

JUYLE 1.3.6.9.11 e :

“ . 10,00¢ 16,90

Salade vente, sauumen fuwmée, crenelles, - \.

Neix de Saint-Jacgues, lemates, cos
CA 3, quw 2.3.4.9.11.13

A seacn Parbe 10,90¢ 16,90¢
Filel de poulel pant, eeut dun, tomates, T
_ 1e3, concembnes 1.3.6.9.11

Foie Guas Gewumand 16,50¢€

(;mw mwwtdﬁCGMf!dWme _____
aalade verte, competée |
d'eignons contils el de higues, pain d'épices

fait maisen 3.9.41

-> Bue de foie guas (cw et poélé) 23,9058
Magnet de canand gumé, salade veile, competée v
Aol el eignend conkily, pain d'épices ol

mouden 3.9.1

Salade Uente 3.1 4€



Nes Viandes > |

Céole de Beewfy 35629 24¢€ }
Eventaid de mggfwt de Cananud 35.6.9 19,50’6“_
Condion Bleu au Munsten ss.. 19,00€ -
Filel de Ms.g.ﬂ 23,90€ ¢

. Filel de BMRO&MW 3.9.41 25,90€
Seowuid d’Agywau 3.5.6.9 20,90¢€
Cuil douns sen jus Thym ef Remauin
Foie de Veau grillé 3.1 18,50¢
Fondu eignens, vinaigie balsaumigue -

'
Nes Peoisdens

Filet de Saint Pievie 1246113 23,90¢€
Filet de Ban 2461113 22,90¢€
Fleun de Gel, legumes de saisen, salade verlte
Tantijletle aou Munsten 1369 15,90¢€
Wagywe d’'une salade vente

Tanh{.,tdlte o Rbbl@(ha@ﬂ 13.4.6.9.41 16,90€ )




Gleak de Beewy, (1809g), temaltes, eignens newges,
cowmicheny, cheddan

‘e UVeggie 13
Gleak de legumes, temales, eignens neuges
comichens, cheddan

~ ‘Ce Reddini 123 19,50¢€
If /,Sleak de Beeuy (1809g), (oie gnas, lomates, counichons,
;/mgrwm) nouged, compolée de figued, compelée d'eignons

“Pe QMMB 1.3.5.6.9.10.1 19,50¢€
L Eplecheé de Conavnd, magnel de comand fumée, neguelle,
: miel, cheddan, temate, signons couméliaés

- Nes Bungen de Saisen //
= ‘Ce Téeterchenais Podt o Gki 13 = 18’02)” /
] Gleak de Beeul, (180g), lanvdens, champignens, salode ~~a
lemales, eignens neuges, covnichens, neblochon,

galelle de pemme de tevie

‘e Montagnand s
Gleak de Beeu (180g), lanvd fumé, fromage a naclette,

' .\\\\E?’i/%/ / i m"wwnﬂﬂ 1.3

A0
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Galettes de pomumes de tewie / Pates / Rig
< \ W Saucesd 16 =
AN A Echatstes / Poive [ Gongengela / Maitne d'Hotel —
R 'i\..: BN/ =




Nea Pales
Linguines

Pates Sautées au 8@1{7 15 16,90¢€
tomales aéchées, sauce du Chej,

Pates Sautées au Peulel 15 16,50€
Gauce du Chef,

Pates Saulées de la Men 124513 19,90¢€
Saumen, crevelles, brrocelis, peuens, canetles,

lomales, eignens neuges, épinonds s, temales
aécheées, souce safrounee

Paltes Végétovviennes s 15,00¢€

. b fuctis, o

mmu&wa A

00 8,50¢

Plat 1.0
Burgen /Nuggels de Peulel
AWHWWNM 1.3.6.9.11

Frites / Penmume de tevie nédties / Golelles de penume de tevie /
Rig / Pates

‘ﬁ%mpalwu/‘ﬁwnmwdt/w
%m‘? B
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Cante des Boissens

Nea Vins de Tables

IGP Pays 'QC

‘Cen Cayolles (nouge, blounc, nesé)

Nea Vina Rouges

10ch
Cétes du Rhéne
Crezes Heumitage AOP
Brouilly
‘€a Chapelle de Venenge AOP
‘Canguedeoc

Natwialys Syuah
Génand Bentuond

Beordeaux

Ces Hauls de Géolanne

Alaace
Pinet Noin AOP
Cubénen AOP

Mavenen « Grand Mavensn »

el

Meouwlin @ Vent Demaine Banbet AOP

Bourwgegne
Gy Domaine Chopilet AOP
Cétes de Gascegne

Canelle Demaine Plaiment IGP

4,00¢

3,80¢

4,50¢€

5,50¢

4,00¢

#5d

18,00¢
28,00¢
28,00¢

23,00¢

22,00¢
35,00¢

27,00¢

28,00¢

30,00¢

32,00¢

22,00¢

10cd
3,00¢

25cl
4,80¢€

90cl
8,80¢

M Nea Vina Blanca

%

: 10cA 75cl
oles de Gascegne
VWITT Gaint—€uc 4,80¢ 24,00¢
Bemaine Plaimont AOP
Colombelle Domaine Plaimeont 4,80¢ 24,00¢
‘Canguedeoc
Albrignes Vieguier 4,80¢ 19,00¢
Aldace
Pinot Gris AOP 500¢  25,00¢
Riealing AOP 550¢  25,00¢
Gewwgluuminet 550¢  27,00¢
Pays d’'QC AOP
Albricnes « Sauvignon » 450¢  19,00¢
Macen Villages AOP
Pes Emaillides 4,80¢  2550¢
10cd 75cl
Cétes de Provence
Cunée Anaid 4 ,50¢ 25,00¢
Bandol AOP 29,00¢
Reastangues du Meowlin
Suwd—Quest
Conelle IGP 4,00¢ 22,00¢

Demaine Plaiment



Nes Chaumpagnes Nes Biénes
Beouteille

10cA 75c
Cvémant d’Alaace AQP
Jeaeph Catlin « Brut » 5,50¢ 25,00¢ muw 33cl 3,20¢
e oo, Pautaner 50ct 4,80¢
Pgtuuuimgow« Grand Bt » 5000 espenades 33cl 4,20¢€
Licowme Black 33cl 4,00¢
m Bim . Heineken 0,0° 33ch 4,00¢
pLesdion
Pu3 3,00¢ g b
Biene de Saisen 25cl 3,90¢
Picon 25d 360¢ Suwep aleau (vene) 1,50¢
Panaché 25cl 2,80¢ ‘Cimenade (venre) 1,80€
Menace 25cl 3,00¢ Qiakele (verre) 2,00¢
Ceca Cela 33cl 3,50¢
; Ceca Cela 36w 33cl 3,50¢
VLQB Ap(’juw Ceca Cela chevwy 33cl 3,50¢
Quangina 25l 3,50¢
Schuweppes 25cl 3,50¢
Ricand 2cl 3,80¢  Aguumes / Tndian Tonic
Mantini blonc 4cl 4,20¢  Fuge Tea 3,50¢
Manlini nouge 4cl 4,20¢  Qua Pampwyl 25cl 3,50€
Kin 10cl 3,30¢  Quanges / Penmumes /
Cassia, minakelle, rumbeive, péche
Kin Reyal 10cA 5,60¢ b
Casaia, minabelle, frumboide, péche
Suwze 4cl 3,80¢ .
Apénel Gprly 7,50¢€
Malibu 4cl 4,80¢
Ponle 4cl 4,00¢
Campani 4cl 4,00¢€
Gin 4cl 4 50¢€
Gin Tenic 4cl 7,00¢

« L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération »



Nes Eaux

33cl
Viltel [
San Pellegnine [

Pewiien 3,20€

Moo Qigentiy

Cegnac 4dl 4,90¢
Calvavdos 4cl 4 90¢€
Avmagnac 4cl 4,90¢
Cointneau 4cl 4,90¢€
Vedka 4cl 4,90¢
Vedka usif 4cl 6,50¢
Téquila 4cl 4,90¢
Amanetto 4cl 4.90¢
Bailey's 4cl 4.,50¢€
Jageumeisten 4cl 4,50¢€
Get 27 4dl 4,90¢
Riwum 4cl 4 90¢
Rlhwum « Qen Papa » 7,00¢
‘Cimencelle 4cl 4. 90¢€
Nes Eaux de Vie
Minakelle 2cl 4,00¢€
Peoine Willioum 2cd 4 ,00¢
Frroumbeise 2cd 4 00¢
Kinach 2d 4,00¢€

50cl 1L
2,80€ 0,00€
2,80€ 9,00€
/ /

Nea Beidsens
Clhvaundes
Ristnetlo 1,80¢
Expresde 1,80¢€
Double expresde 3,20¢
Caé allengé 2,60¢€
Expresse décaféiné 1,80¢
Allongé décagéingé 2,60¢€
Checelat chaud 6 4 00¢
Cappuccine 6 4,00¢
Cajé cneme 6 2,80¢€
Thés 3,20¢€
Tnjusions 3,20¢

Neas Whiskys

Clan Camphbell 4cl 4,90¢
Jack Raniel’s 4cl 5,90¢
Qack Daniel’s 4cl 7,50¢€
« Ginglebarel »

Whisky Ceca 4cl 6,50¢€

« L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération »



o
Allergenes

1. Céréales contenant du gluten (blé,
seigle, orge, avoine, épeautre, kKarmut,
ou souches hybride) et produits a base
de ces céréales.

2. Crustacés et produits a base de crusta-
cés.

. (Eufs et produits a base d’ceufs.

4. Poissons et produits a base de pois-
" sons.

5. Sojaet produits abase de soja.

6. Lait et produits a base de lait, y com-
‘pris lactose.

m‘mits acoque (amandes, noisettes,
noix, noix de : cajou, pécan, macada-
mia, du Brésil, du Queensland, pis-
tache) et produits a base de ces fruits.

8. Céleriet produits a base de céleri

9. Moutarde et produits a base de mou-
tarde.

10. Graines de sésame et produits a base
. de sésame.

'11. Anhydride sulfureux et sulfites en
concentration de plus de 10mg/kg ou
10mg/litre (exprimé en SO2).

12. Lupins et produits a bases de lupins.
e 4

"Mollusques et produits a base de mol-

lusques.
-

14. Arachides et produits a base d’ara-
b chides.

-4

A/ M v
Cante des Allengénes
N - r-__=1 F—— 9 — b 3 -
Crabes, crevettes, écrevisses, ho-

Tofus, sauces soja, certains bouillons
ou fonds.

lactés, crépes et patisseries.

Sel de céleri.

Pains, hamburgers, gressins, huile de j
sésame.

Bigorneaux, palourdes, pétoncles,

ete.

Exemples

Chapelures, pains, farine, viandes €
poissons panés.

mards, bouillons, soupes et sauces
base de fruits de mer.

Patisseries, pates fraiches, mayon- .

naises, meringues.

Sushis, conserves de poissons, fumets,
bouillons.

Fromages, beurres, crémes, desserts

Huile de noix.

4

“—

Condiments, sauces vinaigrettes, coa
nichons, mayonnaise.

Vin, vinaigre, jus de citron (en flacon).
-4

3 » 3 3 F
Graines apéritives.

huitres, moules, coquilles Saint-
Jacques, escargots, seiches, poulpes,

Huile d’arachide, cacahuétes.



