MENU

ENTREE

xChampignon de foie gras et son chutney

nPlanche du terroir
PLAT

nBallotine de volaille farci sauce créeme
champignons .
uCoquelet farcie .

1Quasi de veau sauce forestiére.

Accompagnement au choix : frites ,
gratin dauphinois , pommes de terre
grenaille spatzles. Servis avec legumes

de saison .

DESSERT

nGateau a definir
nRéductions sucrées

nSorbet ou glace.

35,90 €uros tcc par personne

service Compris




ENTREE

aSalade landaise.
aCarpaccio de poissons( saumon , thon ,espadon)
aFriture de poissons ( encornets -crevettes - joel)

PLAT

aFilet de sandre sauce crustacés et son risotto crémeux
accompagnés de ses légumes de saison .
o Pavé de saumon sauce creme a l'aneth et ses galettes de
pommes de terre et légumes de saison.
aMagret de canard sauce au poivre vert et ses pommes de
terre grenaille accompagnés de ses légumes de saison.

DESSERT

aAssiette gourmande.

aGdteau a convenir.
aSorbet ou glace.

35,90 par personne ttc




saveur de l'ltalie a 4ze

ENTREE

nAntipasti ( melange de charcuteries italienne, comates
s¢chées, chips d'aubergine, brushetta caprese et arancini a

la viande ).

PLAT

wTagliata de baeuf ( copeau de parmesan, vinaigre

balsamique , roquette ) accompagné de galette de

courgette et pommes de terre peperonni poivrons al forno

wPicanha de veau pance au parmesan accompagne de ses

linguines ail & alio et de ses galettes de courgettes .

DESSERT

o' Tiramissu ( variation possible).
sPanna cotta amarena.

n Gateau a definir.




