BIENVENUE DANS NOTRE ETABLISSEMENT

Au Téterchenais, nous vous proposons une cuisine
traditionnelle, de saison et pleine de go(t.

Notre carte variée saura ravir tout le monde grace a des
recettes délicates, préparées en toute simpliciteé.

Nous travaillons avec plusieurs producteurs locaux afin de
vous faire deguster des mets authentiques tout en
contribuant a 'économie de proximite.

Tous nos plats et nos desserts sont faits maison, cuisinés
avec amour et passion.

Des numeéros sont inscrits a coté du descriptif de nos plats.
Ces derniers correspondent aux allergenes dont vous

trouverez le tableau en derniere page de ce menu.

Nous restons a votre disposition et nous vous souhaitons
un agréable moment.

Toute I'équipe du Téterchenais.




lanche Du Jeviain
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Pommes de terre réties, salade verte, duo de jambon 3911
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Accompagnée d’une salade verte 139211

Salade De Chevre 980 €

Salade verte, oignons rouges,
toasts de chévre chaud, tomates,

noix, miel ~>:%7+%

Salade Vesgienne 10,00 €

Salade verte, oignons rouges,
concombres, lardons, ceuf dur, crodtons,

tomates, créme, gruyére 36911

Salade Naordigue 10,00 €

Salade verte, saumon fumé, crevettes,
noix de Saint-Jacques, tomates, concombres,
cdpres, oignons rouges 411,13

Salade César Panée 10,90 €

Filet de poulet pané, ceuf dur, tomates, parmesan,

olives noires, oignons rouges, concombres 0, il

Faie Gras Gouwvmand 16,00 €

Foie gras, magret de canard fumé, salade verte,
compoteée de figues et d’oignons confits,

pain d’épices fait maison 211

Salade Vextes s 380 €

Plats

15,00 €

16,00 €

16,50 €

16,90 €







Le Classigue

Steak de beeuf frais (180g), tomates,
oignons rouges, cornichons, cheddar>

Le Veggie

Steak de légumes, tomates, oignons rot

galette de pommes de terre, cornicho

Le Rossini 19,50 €

Steak de beeuf frais (180g), cheddar, fO/e gras
cornichons, OIgnons rouges, compotee a

oignons confits3

/ard fumé, frqgage a raclette,

hons, tomates, oignons rouges * i
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Nas Pates

LINGUINES

A Vé
Pates Sautées Uu Beeuf 16,90 €
Ceeur de rumsteak, brocolis, poivrons, carottes, tomates,
oignons rouges, épinards frais, tomates séchées, sauce du Chef>

A Vé
Pates Sautées Uu Poulet 16,50 €
Filet de poulet, brocolis, poivrons, carottes, tomates, oignons
rouges, épinards frais, tomates séchées, sauce du Chef >

Pates Sautées De La Mex 19,20 €

Saumon, crevettes, brocolis, poivrons, carottes, tomates, oignons

rouges, épinards frais, tomates séchées, sauce safranée’%%>13

Pates Vegétariennes 15,00 €

Brocolis, poivrons, carottes, tomates, oignons rouges, épinards frais,

tomates séchées >

Menu Enfant

AU CHOIX / 8,50 €

Plat

Burger'® / Nuggets de poulet maison

Uccompagnement

Frites / Galettes de pommes de terre / Pdtes / Riz

1

1,3,6,9,%

PBaisson

Sirop a I'eau / Limonade / Diabolo

Dessent

Une boule de glace®
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Chocolat / Noisette / Noug%-t‘/’\léhillé/~Pistaeﬁe‘-/‘foco / Café / Citron

/ Fraise / Melon / Fruit de la passion / Framboise




25¢L 50ct

2,80 € 4,80 € 8,80 €
Nes Vins Blance
A ,

4 ) e
10c - “P5ct A"lﬂ 10ct
y . Cétes De Gascogne AOP
Domaine Sainte Cécile Aubert 3,80 € 18,(}(}Q . XVl Saint-Luc (Plaimont) 480 €
Crozes Hermita oP ' 28,00 €

Macon Villages AOP
Banguedac : Les Emailliéres

Naturalys Syrah Gérard Bertrand 3,80 € 23,00 €

Bordeaux

Les Hauts de Géolanne 3,8
Saint Estephe Fort du Mirail

lsace

Pinot Noir AO

Lubiéen AOT

Marrenon « Grand Marrenon »

4,80 €

5,50 € Albriéres « Sauvign

28,00 € Albriéres Viognier

Nas ‘Uim}aae'o :

>

Cates De Provence 10ct
Bandol AOP Restanques du Moulin
Cuvée Anais

Sud-Ouest

Chemin des Pélerins




3 10cL 75¢L
Ciémant d’UWsace AOP Palyglatte Blonde 33cL  120€
Joseph Cattin « Brut » 5,50 € 25,00 € Pal i Catte Blanche 33c0 420 €
Champagne But AOP 7 2 [
Louis Constant 38,00 € 49 9 <A
Perrier Jouet « Grand Brut » 50,00 €

Nas Bieres Puession  Nas Bicres Bouteille

Pilz 280€ PBitburgern 33ct 3,20 €
Biere De Saisan 250 390 Faulaner 50cl 480 €
Pican 25 360€ Desperadas 33ct 4,20 €
Panaché 250 250€ Liconne Black 33ct 4,00 €
Menaca 25¢cL 300€ Feineien 0,0° 33ct 380 €
Nas Apéiitils Nas Sefts
Ricord 2cl 380€ Sinap aleau (vevie) 1,50 €
Mantini Biance 4t 420€ Limonade (vewie) 180 €
Martini Rasse 4cl 420€ Diabalo (veve) 2,00 €
HKin 10ct 330€ Caca-Cala 33cl 3,20 €
Hir Royal 10ct s0€ Coca-Cola Zéna 33cl 320 €
Suze 4t 350€ Coca-Cola Cheviy 33ct 3,20 €
Upéuol Spuitz 750€ Onangina 25ct 3,00 €
Malibue 4ct 450€ Scluweppes Uguumes 25¢ct 320€
Panta 4ct 400€ Sclhuweppes Indian Tenic 25¢¢  320¢€
Campari 4ct 400€ Fuze Tea 3,00 €
| Gin 4 150€ Pampuyl 25cL 3,50 €,

-~ . Orange / Pommes / Ananas /' —/
‘ Af\".\ ; J et 7,00 € Jus de Tomates ’ AR




Rbuwum 4l
Rbum Den Papa 4d/

Limoncello 4ct y “d (
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Clan Campliell 4ct

Jack Daniel’s 4ct

Jack Daniel’s Singlebiariel 4ct
Whisky Coca 4ct

4,90 €
5,90 €
7,50 €
6,50 €




1. Céréales contenant du gluten (blé,
seigle, orge, avoine, épeautre, karmut,
ou leur souche hybride) et produits a
base de ces céréales.

3. GEufs et produits a base d’ceufs.

5. Soja et produits a base de soja.

7. Fruits a coque (amandes, noisettes,
noix, noix de: cajou, pécan,
macadamia du Brésil, du Queensland,
pistache) et produits a base de ces
fruits.

9. Moutarde et produits a base de
moutarde.

11. Anhydride sulfureux et sulfites en
concentration de plus de 10 mg/kg ou
10 mg/litre (exprimé en SO2).

13. Mollusques et produits a base de
mollusques.

Chapelures, pains, farine, viandes et
poissons panés.

Patisseries,

pates

mayonnaise, meringues.

fraiches,

Tofus, sauces soja, certains bouillons

ou fonds.

Huile de noix.

Condiments,

sauces,

cornichons, mayonnaise.

vinaigrettes,

Vin, vinaigre, jus de citron (en flacon).

Bigorneaux,

huitres,

moules,

palourdes,

coquilles

pétoncles,

Saint-

Jacques, escargots, seiches, poulpes,

etc.







